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Nyhet!



TORO Sprøyteposer
Rieber & Son foodservice introduserer nå 
TORO Sprøyteposer med høy kvalitet og 
brukervennlige egenskaper. Sprøyting er en 
basisteknikk som gjør arbeidet på kjøkkenet 
enklere og maten ser bedre ut. Sammenlignet 
med gjenbruksposer er engangsposer enkle, 
praktiske og man sparer tid.  

•	 Krempynt på kaker og desserter

•	 Perfekt til bruk for topping til fingermat  
	 – f.eks. eggekrem, blåskimmelost, remulade,  
	 pepperrotkrem osv. 

•	 Egner seg utmerket til fylling av vannbakkels  

•	 Hvitløks-/urtesmør tar seg ekstra bra ut ved  
	 bruk av sprøytepose og stjernetyll 

	 BRUKSFORDELER:

•	 Unik sømteknologi gir overlegen styrke 

•	 Hygienisk

•	 Tidsbesparende

•	 Ekstra ru overflate slik at posen er  
	 enklere å holde. Glatt innside

•	 Den blå fargen på plastikken gjør det enkelt  
	 å spore evt avrevne plastbiter 

•	 Tåler temperaturer fra -30 grader til + 110 grader

 
•	 Egner seg for en rekke forskjellige typer 
	 fyll – krem, farser, majones, marengs,  
	 hvitløksmør osv. 

•	 Egner seg ypperlig for oppbevaring av  
	 farser og krem

•	 Lett tilgjengelig – trenger ikke å koke og henge  
	 til tørk som gjenbruksposene

•	 Leveres i praktisk rull – enkelt å rive av posene 

	 TIPS:

TORO Sprøyteposer
Krt. à 5 esker à 100 poser (53 cm)
EPD: 1 933 563 

01 933 563 
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