kesam

froma‘_j

\TORC,

KESAMFROMASJ MED JORD-
BZAR- OG RABARBRA SAUS

12 pers.
Ingredienser:
. 1 stk TORO Kesamfromasj
ﬂ.;’ 46 g TORO Rabarbra- og
jordbaersuppe

90 g sukker

8 dl vann

2 dl vaniliekesam
40 g maisstivelse.

1 g timian blader

Tilberedning:

Tin fromasjen etter anvisning.
Tilbered suppen som anvist med
vann og kesam, men tilsett ekstra
maisstivelse. Kjor suppen i food

- prosessor til du far en glatt saus.
T RO PRI 1) Tilsett timian blader, smak til med

fromas| = 8 langformer a 1,5 | ﬂ litt sitronsaft om enskelig. Sett pa
| —= EPD: 1944 701 Kjol i noen timer. Server fromasjen

PRODUKTINFORMASJON NYHETER

v 0 e g dutenfri | med sausen og pynt med jordbeer
a1 AR _og timian. )
[ INGREDIENSER
Melk, kesam 30 % (skummetmelk, melkesyrekultur, ostelepe), Pr. 100 g: Energi 581 kJ (139 keal), protein 6,5 g,
sukker, flate, gelatin, emulgator (E472b), stabilisator karbohydrat 13 g, fett 6.7 g.

(johannesbradkjernemel, karragenan), skummetmelkpulver,
syre (E331), vaniliearoma, vanilje.



sherry
fromasj o
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SHERRYFROMASJ MED
SJOKOLADEKREM

12 pers.
Ingredienser:
1 stk TORO Sherryfromasj
3 dl kremflate
2 dl TORO Sjokoladesaus
1/4 ts vaniljesukker
100 g kokesjokolade

Tilberedning:
TCO RO Sherryfromasj Tin fromasjen etter anvisning.

8 langformer a 1,5 | Pisk kremflaten halvstiv, bland i

! & sjokoladesausen, smak til med
' e vaniliesukker. Anrett fromasjen og
\_ pynt med krem og hevlet sjokolade. )

sherry

fromas;j

Melk, sukker, flote, gelatin, emulgator (E472b), stabilisator Pr. 100 g: Energi 691 kJ (165 keal), protein 4,5 g,
(iohannesbradkjernemel, karragenan), vinaroma marsala 2,5 %, karbohydrat 16 g, fett 9,5 g.
skummetmelkpulver, syre (E331), farge (betakaroten, ammonisert 5 MORT
sulfidert karamell, redbetfarge), vaniliearoma, vanilje. Rleber i ST
e  Kundetelefon: 800 30 980
e Se www.foodservice.no

food service for oppskrifter og tips!



