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PRODUKTINFORMASJON NYHETER

glutenfri

TORO Kesamfromasj
8 langformer à 1,5 l
EPD: 1 944 701

01944701
Pr. 100 g: Energi 581 kJ (139 kcal), protein 6,5 g, 
karbohydrat 13 g, fett 6,7 g.

Melk, kesam 30 % (skummetmelk, melkesyrekultur, osteløpe), 
sukker, fløte, gelatin, emulgator (E472b), stabilisator  
(johannesbrødkjernemel, karragenan), skummetmelkpulver, 
syre (E331), vaniljearoma, vanilje.

INGREDIENSER NÆRINGSVERDIER

Eneste  

kesamfromasj  

på markedet!

KESAMFROMASJ MED JORD-
BÆR- og rabarbra saus

12 pers.
Ingredienser:      
	 1 stk 	TORO Kesamfromasj 
	 46 g 	TORO Rabarbra- og  
		  jordbærsuppe 
	 90 g 	sukker 
	 8 dl 	vann 
	 2 dl 	vaniljekesam 
	 40 g 	maisstivelse. 
	 1 g 	timian blader 

Tilberedning:
Tin fromasjen etter anvisning. 
Tilbered suppen som anvist med 
vann og kesam, men tilsett ekstra 
maisstivelse. Kjør suppen i food 
prosessor til du får en glatt saus.  
Tilsett timian blader, smak til med 
litt sitronsaft om ønskelig. Sett på 
kjøl i noen timer. Server fromasjen 
med sausen og pynt med jordbær 
og timian.



Postboks 987 Sentrum
5808 Bergen
Telefon: 800 30 980
www.foodservice.no

sherry
fromasj

PRODUKTINFORMASJON NYHETER
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HOLDBARHET

VISSTE
DU AT?

Toro fromasjer er laget av naturlige råvarer 
som kremfløte, melk, bær, sjokolade m.m. 
Med smak og utseende som hjemmelaget 
er fromasjene svært anvendelige i de fleste 
sammenhenger hvor noe søtt skal serveres – 
som mellommåltid, tallerkenrett eller på 
buffet.

En god, 
gammel klassiker.

Server med kirsebærkompott. 
For denne og flere oppskrifter se: 
www.foodservice.no                                                              

DKM

235EC

sherry

fromasj

1,5 liter
ca.15 porsjoner

Opptining på kjøl i minst 8 timer, eller i  
romtemperatur 3-4 timer. Deretter hvelves 
fromasjen forsiktig ut av formen.

TILBEREDNING

SERVERINGSTIPS

Best før: Se annet sted på 
emballasjen. Etter opptining:            
48 timer ved maks 4 ˚C.

Melk, sukker, fløte, gelatin, 
emulgator (E472b), stabilisator 
(johannesbrødkjernemel, 
karragenan), vinaroma marsala 
2,5 %, skummetmelkpulver, 
syre (E331), farge (betakaroten, 
ammonisert sulfidert karamell, 
rødbetfarge), vaniljearoma, vanilje. 

INGREDIENSER OPPBEVARING

Frysevare. Lagres ved -18 ˚C eller 
kaldere. Bør ikke  fryses på nytt 
etter opptining.

HOLDBARHET

Nettoinnhold 940 g  

Postboks 987 Sentrum
5808 Bergen
Kundetlf. 800 30 980
www.foodservice.no

  Pr.  1 dl (100 g)
 % GDA* 
   - 60 g

Energi                  691 kJ (165 kcal)     415 kJ (99 kcal)      20,8 %
Protein                           4,5 g                      2,7 g   5,4 %
Karbohydrat                   16 g                      9,6 g                     3,6 % 
- herav sukker                12 g                      7,2 g                   8,0 % 
Fett                                9,5 g                      5,7 g   8,1 %
- herav mettet                6,5 g                      3,9 g  19,5 %
Fiber                                     0                            0                         0 
Salt                                       0                            0                         0  
Natrium                       0,04 g                    0,02 g                   0,8 %
 

NÆRINGSVERDIER

   Pr. porsjon (60 g)

glutenfri

* Guideline Daily Amounts. Veiledende daglig inntak av energi og 
næringsstoffer for en voksen person - mer info: www.foodservice.no  

frysevare

Pr. 100 g: Energi 691 kJ (165 kcal), protein 4,5 g, 
karbohydrat 16 g, fett 9,5 g.

Melk, sukker, fløte, gelatin, emulgator (E472b), stabilisator 
(johannesbrødkjernemel, karragenan), vinaroma marsala 2,5 %, 
skummetmelkpulver, syre (E331), farge (betakaroten, ammonisert 
sulfidert karamell, rødbetfarge), vaniljearoma, vanilje.

INGREDIENSER NÆRINGSVERDIER

TORO Sherryfromasj
8 langformer à 1,5 l
EPD: 1 944 677

01944677

glutenfri

Sherryfromasj med 
sjokoladekrem

12 pers.
Ingredienser:      
	 1 stk 	TORO Sherryfromasj 
	 3 dl 	kremfløte 
	 2 dl 	TORO Sjokoladesaus 
	1/4 ts 	vaniljesukker 
	100 g 	kokesjokolade

Tilberedning:
Tin fromasjen etter anvisning.  
Pisk kremfløten halvstiv, bland i 
sjokoladesausen, smak til med 
vaniljesukker. Anrett fromasjen og 
pynt med krem og høvlet sjokolade. 

Postboks 987 Sentrum,  
5808 Bergen
Kundetelefon: 800 30 980
Se www.foodservice.no 
for oppskrifter og tips!


