@ hostens
dessertmeny

Sok opp disse oppskriftene pa www.foodservice.no for ingredienser,
tilberedning, bilder, handlelister, kalkyler m.m. La deg begeistre over vart frodige utvalg!

Nyt hosten og desserten din!

Matglad hilsen fra alle oss i Rieber & Son food service. . seon
Rleber Postboks 987 Sentrum,

5808 Bergen

v Kundetelefon: 800 30 980

~— Se www.foodservice.no
food service for oppskrifter og tips!



TORO Fruktsuppe er en allsidig
dessertsuppe som smaker like godt
varm som kald. Inneholder godsaker
som rosiner, aprikos, fersken, eple
og svisker.

Nydelig som fruktshake ogsa!
Tilsett myk vaniljeis og bland
med stavmikser til du far ensket
konsistens. Server gjerne med
en kule is og litt revet sjokolade.

FRUKTFROMASJ

10 porsjoner Tilberedning:
Ingredienser: Tilbered suppen etter anvisning
340 g TORO Fruktsuppe med halvparten av mengden vann.
1,1 lvann Blotlegg gelatinplatene i kaldt vann.
4 dI kremflote Rer ut gelatinen i den varme suppen
8 gelatinplater og avkjal til den nesten begynner
300 g friske frukter/baer a stivne. Pisk kremflgten og skjeer Frukisuppe FS
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stivne i kjoleskapet i ca. 1 time. ﬁ ¥ ‘\/
Oversikt over alle dessertproduktene  Pynt gjerne med friske frukter eller -
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