


Vi har gjort TORO Vaniljlesaus Kaldrert enda bedre!

Dessertsausen er blitt fyldigere bade pa smak og konsistens. | tillegg har vi
tilsatt ekte vaniljekorn slik en ekte vaniljesaus skal ha. Passer ypperlig som
saus pa vare geléer eller ferdige fromasijer.

Vaniljefromasj med cappuccinosaus

Antall porsjoner: 10

sl S

Ingredienser:
10 stk Vaniljiefromasj porsjon
18 gram Usukret Vaniliesaus
20 gram Black Boy

Cappuccinodryss
30 gram sukker
5dl H-melk
20 gram instant kaffe
Tilberedning:

Tilbered vaniljesaus etter

anvisning. Smak til med instant kaffe- og
cappuccinodryss. Tin fromasjen etter anvisning.
Anrett pa tallerken med sausen rundt. Pynt med
Cappuccinodryss.

Tips!

Vaniljekrem (25 porsjoner) - Server

Rer ut 150 g pulver i 6 d X vaniljesausen
melk. La sausen svelle pa med _TORO
kil i ca 15 min. Vend inn 2 | fromasj 0g Pynt

lettpisket kremflate. % , med friske bzer 09
, - peppermynte eller
sitronmelisse

NAERINGSVERDIER Pr.100g (1 d) Pr. porsjon (0,75 | % GDA*
tilberedt med dl) tilberedt med |- 0,75 dl
lettmelk lettmelk
! Energi 376 kJ (89 keal) | 281 kJ (66 keal) | 3,3 %
vanilie
s,f_‘;'s Protein 29¢ 229 4,3%
" Karbohydrat 16,39 12,29 4,5%
/ TORO Vanilesaus Kaldrert
N N . 9
Kart. & 2 bokser & 1,66 kg/12,4 | nem e 1289 969 o

Fett 1,39 1049 1,4%
- herav mettet 0,8¢g 06¢g 3,1%
Fiber 001g 001g 0
Salt 0 0 0

EPD: 1 799 949 Natrium 0049 0039 12%
Ingredienser:
Sukker, modifisert potetstivelse, aroma, farge (betakaroten, riboflavin), vanilje. 0 b&san Postboks 987 Sentrum
Rle er 5808 Bergen

“gge”’ Kundetelefon: 800 30 980

— Se www.foodservice.no
foodservice for oppskrifter og tips



