
porsjons- 
fromasjer



•	 Svært enkel og rask å servere
•	 Med enkel styling har du en flott anrettet dessert 
•	 Porsjonsstykker gir maksimal fleksibilitet og mindre svinn
•	 Ferdig tint og serveringsklar på bare 30 min 

TORO porsjonsfromasj kan serveres i store og små selskap, som tallerkenrett 
eller på buffet. Fromasjene er laget av de beste råvarer og smaker fortreffelig! 
Tas rett fra frysen og serveres med eller uten tilbehør – enklere kan det ikke bli!

Prøv 
også:

TORO Cappuccinofromasj porsjon

TORO Mango & 	
Appelsinfromasj porsjon

TORO Jordbærfromasj porsjon



TORO lanserer en ny og smakfull porsjons-
fromasj. TORO Karamellfromasj er tilsatt 
nydelig karamellsaus –  noe som forsterker 
den gode karamellsmaken.

NYHET! 	
TORO Karamellfromasj 90 ml

•	 Karamellfromasj smakssatt med 	
	 nydelig karamellsaus
•	 Hjemmelaget preg – ingen fromasjer er like
•	 Glutenfri

SERVERINGSTIPS!
10 stk TORO Karamellfromasj
300 g valnøttkjerner
4 dl TORO Karamellsaus
20 stk friske jordbær

Tilberedning:
Tin fromasjen. Hakk valnøttene. 
Kok inn sausen til ca. ¾,  avkjøl 
og bland inn nøttene. Hell bland-
ingen over fromasjen og pynt med 
bær og sitronmelisse eller mynte.

10 pers

SERVERINGSTIPS!
10 stk	 TORO Vaniljefromasj
500 g	 ferske eller frosne bær.
200 g	 TORO Eksotisk Frukt Coulis
100 g	 TORO Bringebær Coulis

Tilberedning: 
Tin fromasjen. Pynt med bær og 
lag et spennende mønster med 
coulis. Alternativt kan du mari-
nere bærene i coulis, tilsatt rikelig 
med hakket frisk peppermynte.

10 pers

NY & BEDRE! TORO Vaniljefromasj 90 ml

•	 Smak og utseende som 	
	 hjemmelaget
•	 Nå med ekte vaniljekorn
•	 Mer gul på farge – slik en ekte 	
	 vaniljefromasj skal se ut!
•	 Glutenfri
•	 Smaker nydelig sammen med 	
	 TORO Coulis

TORO Vaniljefromasj er blitt enda bedre. Ved 
å tilsette ekte vaniljekorn, samt gi den en 
svak, gulaktig farge, har produktet fått den 
smak og utseende en ekte vaniljefromasj 
skal ha!



TILBEREDNING: 
1.	 Legges dypfryst på tallerken eller serveringsfat.
2.	 Serveringsklar etter ca. 30 min. i romtemperatur 	
	 eller ca. 3 timer på kjøl. 

NETTOINNHOLD:
3,2 l (36 stk. à 90 ml)
1,9 kg (36 stk. à 52 g)  

 
OPPBEVARING: 
Frysevare. Lagres ved -18 ˚C eller kaldere.
Bør ikke fryses på nytt etter opptining.

HOLDBARHET:
18 måneder på frys. Etter opptining: 48 timer ved 
maks. 5 ˚C.

TORO Karamellfromasj 90 ml

01619360

Næringsverdier pr. 100 g:

Energi 	 813 kJ (194 kcal)
Protein 	 4,0 g 
Karbohydrat 	 25,0 g
Fett 	 8,7 g

Singelfryst
Kart. à 36 porsj à 52 g	

INGREDIENSER: 
Fromasj 90 %: Melk, sukker, karamell 5 %, fløte, gelatin, emulgator (472b), 
stabilisator (johannesbrødkjernemel, karragenan), skummetmelkpulver, surhetsreg-
ulerende middel (natriumsitrat), karamellaroma, farge (E150d, E150a), vaniljearoma, 
vanilje. Karamellsaus 10 %: Sukker, vann, glukosesirup, skummetmelkpulver, 
vegetabilsk olje, salt, farge (karamell), aroma.

TORO Vaniljefromasj 90 ml

Næringsverdier pr. 100 g:

Energi 	 710 kJ (170 kcal)
Protein 	 4,4 g 
Karbohydrat 	 16,6 g
Fett 	 9,5 g

688614

Singelfryst
Kart. à 36 porsj à 52 g

INGREDIENSER: 
Melk, sukker, fløte, gelatin, emulgator (E472b), stabilisator (johannesbrødkjernemel, 
karragenan), skummetmelkpulver, surhetsregulerende middel (mononatriumsitrat), 
vaniljearoma, vanilje, vaniljekort, farge (betakaroten). 

TORO Bringebær Coulis
Krt. à 6 flasker à 500 g
EPD nr.: 1475 367

TORO Skogsbær Coulis
Krt. à 6 flasker à 500 g
EPD nr.: 1475 375

TORO Eksotisk Frukt Coulis 
Krt. à 6 flasker à 500 g
EPD nr.: 1475 383

Prøv også våre fantastisk gode frukt- og bærcoulis!

La deg friste av vårt øvrige sortiment av porsjonsfromasjer:

TORO Cappuccino-
fromasj porsjon
Kart. à 36 porsj à 52 g
EPDnr 1095 587

01095587

TORO Mango &  
Appelsinfromasj porsjon
Kart. à 36 porsj à 52 g
EPDnr 688 473

688473

TORO Jordbærfromasj  
porsjon
Kart. à 36 porsj à 52 g
EPDnr 688 531

688531

01475367 01475375 01475383

EPD nr 1619360 EPD nr 688614

NYHET! NY & BEDRE!

Postboks 987 Sentrum
5808 Bergen
Kundetelefon: 800 30 980
Se www.foodservice.no
for oppskrifter og tips


