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TORO Brun Saus, Kaldrort

Den nye brune sausen multibasis fra Rieber food service
er en klassisk og tradisjonell saus med en kraftig og god
kjottsmak. Sausen er ogsa spesielt tilpasset sous vide
produksjon.

Sausen er i tillegg glutenfri og melkefri.

fordeler

e Okonomi - billigere enn & koke og kjgle ned saus selv

¢ Ved kaldrering eller sous vide produksjon elimineres kokesvinn
e Sausen er stabil — sprekker ikke

¢ Kraftig og god kjottsmak

e Sausen kan ogsd kokes pa tradisjonelt vis i kjele

e Kaldrgr den brune sausen og ha den klar til bruk pa kjgslen

TRADISJONELL KJOTTGRYTE

10 porsjoner

SOous vide:

S A 8 S

Ingredienser:

1,8 kg grytekjott i terninger 2*2 cm av okse
2,0 | TORO Brun Saus, Kaldrert multibasis

0,5 kg gulrotterninger (forvellet)

0,5 kg lekterninger (forvellet)

0,5 kg sellerirot terninger (forvellet)

0,5 kg kalrabiterninger (forvellet)

Potetmos
KALDR@R SAUS RAVARER. RATT ELLER VAKUMERES | VARMEBEHANDLES KIGLES NED 06 VARMES OPP 2 | kokende vann
| EN BOLLE VARMEBEHANDLET ~ FORSEGLET EMBALLASJE UMIDDELBART LAGRES PA KigL FOR SERVERING 6.5 dl kaldt vann
. . . 700 g TORO Potetmos m/melk
100 g smor
Sous vide metoden bestér i & vakumpakke Den ferdige maten kan oppbevares pa Tilberedning; kaldrgr brun saus
f.eks. kaldrert brun saus og ferdiglagde kiglerom i en lengre periode. For sa & varmes Brun kjottet p& stekepanne (ratt kjott kan ogsa

brukes). Bland kjott og grennsaker. Ha kjott og
gronnsaker i en sous vide pose. Hell sausen over.

kjottkaker i en spesialpose. Denne lukkes og opp hos sluttbrukerne rett for servering.
varmes opp under kontrollert tid og temperatur-  Oppvarming for servering kan enten gjeres ved

. o . : . : Brun Saus, Kaldrort i i
betingelser for sa & kjoles raskt ned til & ta maten ut av emballasjen og varme dette i b ot el i Forsegl e varmebehand! Kjettgryten i
minimum 3 °C. ovn eller posene kan varmes opp med maten. Sekk a5 kg, 29,1 kg ferdigmos 2 Spanna 20| 2 timer pa 90 °C.

EPD: 638 114 EPD: 2 074 052 | Tiberedning; potetmos

4 Kok opp vannet med smer. Sla av varmen og

) tilsett det kalde vannet. Tilsett pulveret og la det
giennomfuktes av vannet. La mosen svelle i

1 min. Rer forsiktig sammen til ensket konsistens.
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Brun Saus, Kaldrort
- Multibasis

2 spann a 20 |
EPD: 2 074 052

melkefri  glutenfri

Brun Saus
Spann a 160 |
EPD: 723 569

Brun Middagssaus

Spa

nna 190 |

EPD: 575 266

N

melkefri

INGREDIENSER
Modifisert potetstivelse,
aroma (inneholder protein-
ekstrakt av soya), potet-
stivelse, sukker, salt, farge-
stoff (ammonisert kara-
mell, paprikaekstrakt), lok,
rapsolje, gjeerekstrakt, tomat,
kjottekstrakt, krydder.

Brun Saus
6 boksera 12 |
EPD: 1 710 979

Brun Saus
2 spann a 43|
EPD: 1 767 680

Brun Middagssaus
2 spann a 32 |
EPD: 1814 136

N

melkefri

Brun Middagssaus
6 bokser a 10 |
EPD: 1 814 243

N

melkefri
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